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据了解，一直以来，省
总工会始终把环卫清洁职
工作为重点维护和服务群
体，千方百计为他们排忧
解难，连续多年把提高环
卫职工福利待遇作为省政
府与省总工会联席会议的
议题，持续推动出台相关
政策措施，不断改善和提
高环卫职工的工资报酬、
劳动保护、社会保障等条
件，以“送爱心、送技能、送
健康、送帮扶、送清凉、送

温暖”的“六送”活动，推动
关爱环卫工人行动常态
化、社会化、制度化。

与此同时，作为职工
群众的娘家人，省总工会
根据环卫职工多样化的实
际需求，创新开展环卫行
业集体协商、职工技能培
训和技能竞赛、帮助环卫
职工实现微心愿等具体工
作。今年又依托福建省

“农民工求学圆梦行动计
划”，联合福建广播电视

大学、省城市市容环境卫
生行业协会，开设环卫行
业职工学历和技能专班，
提高环卫职工素质和学历
层次，畅通环卫职工发展
通 道 ，促 进 行 业 健 康 发
展。

未来，省总工会将持
续推进和做实这项工作，
省城市市容环境卫生行业
协会也将加大专业课程的
研发，吸引更多的环卫清
洁职工参与学习，培养更

符合行业企业需求的专业
人才。

通过“量身定制”为环
卫清洁职工开设专班，设
立校内外技能实训基地开
展实用技术培训和岗位技
能竞赛，学历和实操并重，
帮助他们提高文化和技术
技能，让环卫清洁职工有
更多的获得感、幸福感和
安全感，这也是福建省建
设高素质产业工人队伍的
又一务实举措。

林阳顺有个绝活，他对
茶的品评、定价既快又准，
从精准度、速度、数量等角
度看都是行业翘楚。“有时
100多辆大小货车，上百吨
的茶叶就放在眼前，需要逐
一评审，最多的时候一天曾
评审了 3000多个茶样品。”
有一次，评茶的工作强度实
在太大，他回到住处，连洗

脚的力气都没有，躺在床角
就睡着了。

“忙碌时林阳顺身边
几个助理烧水和泡茶的速
度常常都赶不上他评茶的
速度。”评茶工作量极大，
动作和程序也繁琐重复，
但他从未感到厌烦，寻觅
好茶的迫切感抵过了身体
的劳累感，“我不想错过和

好茶相遇的机会”。
状态极佳的时候，林

阳顺评茶则不需要喝，几
十吨茶运来，几百个茶样
放在他面前，而他有的只
是翻看一下，有的拿起闻
一闻、摸一摸，就能给茶样
定出价格。供应商、茶农
若有疑问，林阳顺当场结
合茶样给出解释，使大家

心服口服。这个本领，很
受同行钦佩。

业内有人说：“林阳顺
评审茶叶的次数可能创造
了中国茶行业的吉尼斯纪
录。”近五年，经他亲手评审
定价的茶，每年约有 200万
公斤，定出的茶叶品位、价
格基本没有争议，经受了市
场真刀真枪的考验。

抱诚守真 以匠心制好茶
日春茶业技术带头人林阳顺潜心研究，首创铁观音制茶新工艺

□八闽工匠

福建电大迎首批“专班”新生
共85名学员，旨在提高环境卫生行业职工的文化和技能，是我省建设高素质产业

工人队伍的又一务实举措
昨日，以“情系环卫 筑梦远航”为主题的福建省

环境卫生行业职工学历和技能提升专班教学实践活动
在福建广播电视大学（左海校区）举行，学校内也迎来
了首批85名“专班”新生，他们中有保洁员、环卫工人，
也有清洁器械销售员，他们将在此正式迈入大学生
活。这也是福建省建设高素质产业工人队伍的又一务
实举措。

活动现场，不仅为新生
们举行了入学仪式，还给他
们准备了“学习大礼包”。
礼包内，有笔记本、笔和 U
盘，包装细腻，很是贴心。

“好激动，没想到我们
也能进入大学学习，期待未
来的学习生活。”说话的是
张小梅，她今年 50岁，曾是
一名保洁员，由于工作认真
负责，一路成长为泓欣环境
集团有限公司的项目经理，
负责福州国际金融中心的
保洁管理工作，在2017年也
获评了“省五一劳动奖章”
荣誉。

张小梅说，上个月，省
城市市容环境卫生行业协会
在他们公司内发布了“福建
省环境卫生行业职工学历和
技能提升专班”的通知，得知
消息，她第一时间报了名，没
想到顺利被录取。

“自己原先只有高中学

历，所以也想多学点知识。”
张小梅坦言，他们公司对于
高学历员工都有学历补贴，
她现在工资收入大约有
5000 元/月，要是顺利在此
毕业，她每个月就能多增加
几百元的收入补贴家用。

“除了创收外，学费补
贴也多，我们都可以负担得
起。”现场不少新生对于“专
班”的福利感慨连连。记者
了解到，此次专班共有85名
新生，共开设专科行政管
理、家庭农场经营管理专业
导学及本科计算机科学与
技术专业导学等三个专业，
最低学费为4300多元，但在
省总工会及省城市市容环
境卫生行业协会的双重补
贴下，部分学员只需缴纳
100 多元便可报名参加学
习，而且专班学习灵活，通
过线上线下相结合的方式，
很适合环卫清洁职工。

“量身定制”专班 开展实用技术培训

专班福利满满 最低仅需100多元学费
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福建盛产茶叶，而茶从朴素
的叶片，到普罗大众茶桌上的一
杯好茶，离不开制茶工匠们的巧
手。今天《八闽工匠》就为大家介
绍一位制茶大师——他就是日春
茶业技术带头人林阳顺。

林阳顺生长于福建安溪，世代
做茶。7岁起，他每天天刚亮就要
起床给爷爷泡茶。安溪第一批纯
种铁观音红心歪尾桃品种为他家
所扦插、培育。从小就泡在茶园里
的林阳顺对茶有着特殊的情感。
成年后，他从挑担沿街兜售茶叶的
卖茶郎做起，业务逐渐壮大，成长
为一个绝活在身的“工匠”。

由于乌龙茶制作工艺
复杂，茶叶易产生焖黄、酸
杂，喝后干喉、干涩、胃不舒
服等问题，所以茶界流传着

“铁观音伤胃”的误区。
为了解决这个问题，

林阳顺开启了漫长的工艺
革新之路。他的研究课题
从摇青、杀青、包揉、烘干，
逐渐延伸到生态茶园、采
青、晒青等各个环节。通
过上万份实验对比和数据
分析，他找到问题的关键
在于茶叶要适度嫩采，处
理好重摇青发酵和保水保
鲜活之间的矛盾。几经数
年，林阳顺终于首创出以

“四遍重摇青，保水分高温
小锅早炒”为特点的新工
艺，最大程度保住了茶叶的
有益成分，提升了茶叶的
香、清、甘、活度，基本解决
了长期存在的大多数茶喝
后会产生干喉、干涩和不耐
泡的问题，让茶叶润喉耐泡
并利于长期储存，不易变
味。在他长期的追求和坚

持下，新工艺制作的铁观音
能够做到 15泡仍有余香，
铁观音茶王完全做到了30
泡有余香，逐步刷新了市场
对铁观音茶的认识。

业内人士介绍，林阳顺
的这套技艺更加精细化，不
但使茶性更温和，更利于茶
友养生，其重摇青的做法，
因为缩短了做青时间，还解
决了以往茶农三更半夜还
在熬夜制茶的难题。

对于研发成果，林阳顺
从不独占。他不但自己改
进，而且无私地进行传授、
推广，带领团队开办了600
多期铁观音制茶工艺培训
班，为茶农免费培训制茶新
工艺。每次林阳顺都是毫
无保留，有问必答，五年左
右时间，四遍重摇青工艺已
经在安溪推广开来。

在制好茶的路上，林阳
顺从不懈怠。他认为茶叶
是相通的，乌龙茶制茶的工
艺精髓，也可以推广应用到
中国其他各大茶类。
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无私分享 为茶农免费培训新工艺

嗜茶如命 每年评茶200万公斤

林阳顺在制茶

专班新生获赠学习大礼包


